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Povesti cu oameni, Inainte de toate

Salbaticul din Balcani este un homo sapiens cu toate
atributele lui: creier, maini mai scurte decat maimuta ina-
intasa, ochi, picioare s.a. Salbaticul din Balcani gandeste,
are trairi, uneori porniri ucigase, naste copii, face razboaie
si turism, iese cu bata in strada sau aduna portocale.

Am patruns in lumea acestei creaturi cu teamd, in-
citati de legende si de tot felul de barfe devenite convin-
geri. Ne-am dorit sa cunoastem salbatici in tenebrosii
Balcani, insa am gasit aici oameni. Oameni vii, cu grijile
lor. Oameni care isi ingaduie rareori o pereche de pantofi
Hugo Boss sau 0 masina scumpa, dar care te ajuta la ne-
voie. Oameni care te percep firesc ca fiind unul de-al lor.

Am , palpat” suflete de oameni din orase, cu cantul si
nebunia lor, suflete de oameni din locuri izolate, suflete
de tarani si suflete de capitalisti, suflete de femei si suflete
de barbati, suflete de tineri si suflete de batrani. Am des-
coperit suflete de locuri si locuri cu suflet.

Am aflat care-i treaba cu fericirea, pentru toate fiin-
tele care ne-au aparut in cale. Cateodata, fericirea salas-
luieste intr-un colt umbrit de Muntenegru. Alteori, ea
calatoreste ca nebuna cu trenul de Belgrad sau poate fi
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desertata sub forma unor pesti din plasele unor pescari
croati, curati la minte si la trup.

Fericirea te poate invalui si intr-o mare bulgareasca,
intr-o taverna de-a grecilor, intr-o casuta de pitici in
care te refugiezi din cauza urgiilor, intr-o camera ex-
centrica de hotel in care dormi in pat cu soldatul de
tinichea sau intr-o carciuma omenoasa de pirati ascunsa
intr-o cetate. Fericirea vine si pleaca. Totul e sa pui
mana pe ea in momentul in care apare. S-o agati din
nimicurile vietii, din bogatia fiintelor care-ti sunt atunci
alaturi, dintr-o hrana buna, dintr-un rod alcoolizat al
pamantului, din niste biscuiti calzi care-ti sunt oferiti
pe neasteptate intr-o iarna viscolita sau, pur si simplu,
s-0 smulgi dintr-o mare nefericire. S-o tragi de urechi
pe netoata de fericire, s-o scoti din cotloanele unde sta
ascunsa si refuza sa mai iasa. S-o faci sa danseze cu lupii
de pe Cazanele Dunarii, s-o pui sa inoate cu testoasele si
cu ultimele foci din Mediterana, sa-i dai adrenalina, sa-i
indrepti fata catre copiii care alearga printre palmierii
din curtea scolii catre o plaja, s-o inghiti cu portocale
uriase, cu oi prajite la jar domol, cu masline si curmale,
cu souflaki sau cu supa de fasole la cazan, facute din
daruire de om. Sa asociezi fericirea cu chipuri, cu ges-
turi, s-o combini cu ochi de oameni, cu muzica si cu
povestile lor. Totul e sa vezi fericirea si sa fii fericit c-o
poti vedea. Sa devii constient ca viata ti-e una, ca sa poti
simti preaplinul sufletelor care apar pe nepusa masa in
calea ta.

In Balcani, fericirea nu se cumpard, ci doar asteapta
sa fie localizata si despachetata. E o fericire smechera, ca
o prdjitura micd, dar buna. O fericire care te provoaca sa
te bati pentru ea, intr-o rivalitate greu de inteles, chiar
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cu omul alaturi de care mergi s-o cauti. Ca sa-ti tragi tu o
bucatica mai mare.

Timp de 7 ani am studiat cu emotie asa-numitii
salbatici din Balcani. Am stat in casele si hotelurile lor,
le-am intrat in familii. Am mers la petrecerile lor, le-am
mancat mancarea, le-am baut bautura, le-am primit daru-
rile si le-am dus daruri. Pe considerentul balcanic ca dar
din dar se face rai. Si rai s-a facut in jurul nostru, de fie-
care data cand ne-am refugiat in mijlocul ,salbaticilor”.

Omul in curul gol din Sarajevo, ucenicul de bruta-
rie din Golubac, Naser — tatal oilor bosniace, De Niro
din Stara Baska, rockerii Damir si Ivan, Dimitrios anti-
germanul, Damianus — imparatul bucatelor grecesti si
Svetoslav — regele neincoronat al celor bulgaresti, Boris-
lav — eruditul din Sozopol, Marinka — mama fiintelor
stinghere, Bosko parcagiul, Vasil — politistul albanez si
Svetlana — judecatoarea muntenegreana, Sorel eroul,
Bozovi¢ — patronul de service si chiar nesuferitii coristi
nocturni din Atena sunt oameni care ne-au imbogatit.
[-am prins, vii, in paginile cartii, dupa ce am ,nego-
ciat” intre noi punerea pe hartie a povestilor acestora.
Ne-am certat la impartirea lor, spre a ni-i asuma fiecare
in functie de simpatii, dar pana in final am scris despre
ei impreuna, prin completarea reciproca a portretelor si
a relatarilor.

Le multumim tuturor celor care ne-au Incurajat in
acest demers de infdtisare a oamenilor din Balcani.




lvan din Viganj —
afacerist si rocker gotic

10

Negricios si cu privire furisata, de golanas adaptat al
Balcanilor, Ivan pare mai degraba un suflet de gitan decat
un croat pursange. Cand face vreun rocker sloven misto
de crasma lui, Ivan rade si injura in acelasi timp.

Spune ca el e croat si navigator. Chiar daca are pie-
lea mai maslinie decat a altor croati navigatori. Daca se
supara mai tare, Ivan darama doua-trei dintre armurile
si scheletele-decor de pe terasd, 1i ia de ceafa si-i arunca
afara pe musteriii enervanti, in majoritate blonzi cu ochi
albastri. Acestia nu se supadra, de vreme ce se incapata-
neaza sa revina la el si dupa astfel de bufnituri. Poate si
pentru faptul ca Ivan se lauda cu singura carciuma cu
specific de rock gotic dintre Dubrovnic si Split, naravasii
cu plete se intorc in casa lui fara ranchiund, nu numai o
singura data, ci de fiecare data dupa ce sunt injurati ori
smotociti. Rockul si alcoolul le panseaza tuturor sufletele
si stomacurile.

Doua zile pe saptamana, croatul prepara mancare
adevarata pentru rockerii adevarati care traiesc toata
iarna prin garajele si rulotele din preajma carciumii lui
sau In hostelurile ieftine pentru bikeri.
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Ca nimeni altul, el face miel la test sau coace porc
la foc marunt, in cuptorul mostenit de la maica-sa mare.
Ivan are si locuri de cazare, chiar daca nu-i acreditat ca
hotel: niste camere pitice si modeste, pe care vrea sa le
ocupe cu cine pica. Drept care, chiar daca nu vei sta ni-
ciodata la el — si el stie foarte bine ca nu vei sta la el,
fiindca locu-i cam jegos —, Ivan iti lasa mereu cate o
carte de vizita, ca sa-ti poti anunta din vreme sosirea.

Croatul tuciuriu n-are o reputatie de rocker pursange.
Daca ii intrebi pe baietii intoliti in piele care-i populeaza
bodega (sloveni, austrieci, unguri, belgieni si croati) cum
poti sa te legi la Wi-Fi, auzi imediat un hohot de ras,
urmat de replica:

— Parola e ziua de nastere a turbofolkistului astuia,
18111972.

Neatins de rautdtile din preajma-i, Ivan este un ade-
varat om de afaceri, iubit mai ales de insetati. Daca te duci
si-i spui ca ti-e foame — si ai doar cardul in buzunar —,
capeti gratis o farfurie cu mancare. Daca-i zici ca ti-e sete,
platesti (cand ai) 100 de kune pentru un kil de vin, adica
vreo 14 euro, de trei ori mai mult decat pretul normal.

Prima oara am dat nas in nas cu Ivan intr-o noapte
de ianuarie, cand am intrat in carciuma lui, singura des-
chisa pe o raza de 50 de kilometri. Un liman al infometa-
tilor, in care rockerii infulecau din hardaie. Un adapost
retro, prafuit si plin de panze de pdianjen.

Cum Ivan citeste repede foamea din ochii oamenilor,
mi-a spus ca in decembrie si in ianuarie bucataria lui e
inchisa, dar a adaugat serviabil ca va umbla in frigiderul
propriu pentru a-mi incropi ceva. Privind insa la pla-
cuta de inmatriculare a masinii mele, Ivan a parut a se
razgandi:
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— Romania?! Rapid, Dinamo?! Hajduk Split? Nu e
bine, baieti! Nu e deloc bine! Voi ati avut o problema cu
Hajduk, a spus croatul, inspirand adanc si bombandu-si
bicepsii firavi.

Dupa ce i-am indrugat ca Rapid nu mai exista, ca de
Dinamo n-a mai auzit nimeni in Europa de Est si ca acum
mai e doar Steaua, sora mai mare a Stelei Rosii Belgrad,
fata i s-a luminat cat de cat. A zis ,OK" si a venit pe data
cu un platou cu branza, afumaturi si ceapa, totul din par-
tea casei, insa cu o bere la pret triplu fata de alte bombe.

Iscoditor din fire, Ivan m-a intrebat cum imi este
intr-o tara cu ortodocsi neslavi a UE. Era o intrebare de
forma. Un prilej ca el sa se lanseze intr-un val de inju-
raturi rasiste la adresa asiaticilor si a celorlalti disperati
care vin in Europa ca sa le ia locurile de munca natiilor
civilizate. Atunci cand i-am zis ca si in Bucuresti exista
muncitori chinezi si bone filipineze, Ivan a parut sa aiba
o revelatie cu privire la ansamblul pietei comunitare a
muncii. Nu mi-a comunicat-o, dar a ranjit multumit,
completandu-si un puzzle mintal in aceasta chestiune.

Dupa vreo doi ani in care nu l-am mai vazut pe Ivan,
am ajuns din nou la el, intr-o seara de mijloc de decem-
brie. In loc de bun venit, trei intrebari in rafala:

— Rapidul si Dinamo? Au inviat? Ce mai fac extracomu-
nitarii din Europa de Est?

i zic cd totu-i stationar si sub control. Fotbalistii-s
terminati, extracomunitarii — asijderea. E criza: no mo-
ney, no work si viceversa.

Satisfacut de raspunsuri, imi spune ca bucataria lui e
tot inchisia. Insi, in ciuda acestui neajuns, diseara, daca
vreau, voi avea peste la gratar, facut de proaspata lui
nevasta.
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Nevasta lui Ivan, o frumusete cu ochii oblici, iese
chiar atunci sa curete pestele la malul marii. Masliniul
o soarbe din priviri, impreuna cu clientii care-si beau
cafeaua si berea de dimineata.

— Nu e asiatica, sa stii. E mexicanca si are sangele fier-
binte! exclama el, cu ochii pe fata mea contrariata.

Obisnuitii locului aluneca de pe scaune de ras si e
imposibil sa nu razi si tu cu ei. Pentru aceasta harjoana
prieteneasca, unii fac sute de kilometri pana la Ivan, cel
care stie atat de bine cum sa scoata banii din buzunarele
oaspetilor sai.

Daniel, Orebic, Croatia
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Marinka, mama fiintelor stinghere
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Nu mai mult de 165 de centimetri de oase intinse
pe verticala si 30-40 de centimetri de piei si haine pe
orizontala. Un zambet larg si o privire isteata, de buni-
cuta din copilarie. Marinka, bulgaroaica, se uita in ochii
tai de parca ti-ar strapunge sufletul, in timp ce mainile-i
slabanoage desfac pachete, pachetele si cutiute cu res-
turi de mancare pe care le amesteca in tot felul de vase
de plastic si farfurii aruncate de proprietarii hapsani de
restaurante.

Senzitivd femeie aceastd Marinka. Iti simte pe datd
unda de suspiciune din privire, 1ti zambeste deschis. Ca
sa n-o crezi vreo nebuna, iti spune ca a fost invatatoarea
orasului Balcic. $i ca iubeste animalele. Vrea sa-ti trans-
mita cd are un hobby onorabil acum, la batranete.

Pensia ei de 300 de leva este echivalentul unui sa-
lariu de camerista la un all inclusive de pe coasta bulga-
reasca. Marinka o considera prea mare pentru ea, fiindca
pe vremea lui Todor Jivkov 1i era mult mai rau. Manca pe
atunci meniuri standard: supa de sardele, sardele prdjite
si, ca desert, mere coapte (numai din cele care nu mer-
geau la export catre URSS).
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Acum, Marinka este un fel de lider informal al or-
ganizatiilor nedefinite de protectie a patrupedelor din
extremitatea nord-estica a Bulgariei, respectiv Kaliakra,
Kavarna, Balcic si Albena. Spre deosebire de activistul
clasic din lumea civilizatd, Marinka nu are o ideologie
,eco”. In plus, bulgdroaica nu pute, este spilata. Im-
bracata ingrijit. La o bere iti spune ca toate aceste fiinte
abandonate, cu cozi si urechi, miorlaitoare sau hamai-
toare, au si ele dreptul la un fel de protectie.

Venind din lumea de la nord de Dunare (ceva mai
stramba si prea materialista pentru gustul meu), pentru
un moment am crezut ca femeia dupa care se tin cainii
si pisicile este subiectul de mistouri al targului ei. Gresita
impresie am avut! Tot felul de cetateni virili, de care te
feresti atunci cand ii intalnesti intr-un gang intunecat, se
plimba preocupati si incearca sa inchege cateva secunde
de conversatie cu Marinka. Sunt imbracati in pufoaice
bleumarin jerpelite si tocmai s-au intors de pe mare.
M-am mirat ca bulgaroaica isi schimba tonul in prezenta
lor. Le vorbeste tare, clar si rar, iar ei, ditamai barbatii, se
bataie precum pinguinii la apelul sefei de colonie.

Marinka este tare mandra de pinguinii ei umani.
Multi pescari de pe portiunea nordica a litoralului bul-
garesc al Marii Negre i-au fost elevi. I-a invatat sa scrie si
sa citeasca intr-un alfabet care astazi pare-se ca nu mai
e la moda. Fa, un suflet de 165 de centimetri de oase
intinse pe verticala si 30-40 de centimetri de piei si ha-
ine pe orizontalad, i-a Invatat sa socoteasca pretul unui
kil multiplicat de calcan sau de guvide. Le-a spus sa fie
respectuosi. Sa fie oameni.

Atunci cand se intorc la mal cu barcile lor rupte de
valuri si de timp, pescarii nu glumesc pe seama Marinkai,
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ci isi desarta cuminti munca in hardaie de plastic. O
mana, doua, trei de peste marunt ajung in pungile Ma-
rinkai. Stiu cu totii ca femeia imparte cu necuvantdatoarele
pestele capatat si nimeni nu ranjeste dispretuitor atunci
cand Marinka le da sutelor de ochi ca margelutele ceea ce
primeste. Acasa la ea, lungeste zeama de hamsie cu boturi
de paine si cu resturile de prin oale. Plamadeste o hrana
noua, numai buna pentru sutele de suflete nevorbitoare
ale acestei extremitati de port din nordul Balcanilor.

Un maidanez ceacar, sprijinit in trei picioare, sta
impacat cu capul intr-un ghiveci plin cu resturi de peste.
Langa el, un tomberonez de pisoi obez linge (isi zice el ca
pe furis, desi toata lumea il vede) scrumbiile care urmeaza
sa fie vandute cu 8 leva kilogramul nobililor din alte col-
turi ale lumii. E-un dungat si-un infoiat pe cinste, bun
de model in desenele animate. Cei doi sunt urmariti de
vreo 12 ochi ingaduitori. Ai mei, ai pescarilor in pufoaice
bleumarin si ai invatatoarei lor, cea care aduna fiintele
cu ochi nevinovati, verzi si caprui, din acest ungher de
lume.

Marinka, ea, e mama fiintelor stinghere.

Daniel, Balcic, Bulgaria




Calamarii muntenegreni si politica
maritala a dublului fake

Ne-a prins Ziua Nayionalz“i a Romaniei, 1 Decembrie,
in cetatea muntenegreana a Kotorului. Barbatul meu s-a
trezit in zori cu un gand vitejesc in minte: sa plece pe
mare cu niste pescari locali si sa-mi prinda el, cu mainile
lui, cativa calamari. Cine ar fi crezut ca dintr-o banala
joaca de vacanta ne va iesi un tablou ilar? Un tablou cu
Ulise si Penelopa in varianta moderna.

Marturia Penelopei:

Profund impresionata de vitejia lui Ulise — si pa-
trunsa de rolul meu inedit, de nevasta asteptandu-si bar-
batul sa iasa viu din lupta cu valurile —, nu stiu ce m-a
apucat si i-am promis ca, drept rasplata pentru efortul
lui, 1i voi ostoi dorul de tara gatindu-i o super-iahnie de
fasole, mai bund decat cea pe care a mancat-o vreodata
armata lui Napoleon.

— In spiritul hranei fission, vom combina aceastd minu-
nata iahnie pe care ti-o voi face eu cu calamarii pe care
mi-i vei aduce tu drept ofranda, i-am recitat eu discursul
pe care mi-l incropisem in minte, sub dus.

17
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— Bine, a mormait el, cu o parcimonie verbala care de
aceasta data nu m-a enervat, incitata fiind de intreaga
poveste.

Apoi, Ulise s-a indreptat catre marea turbata. Pe
mine m-au trecut toate emotiile de Penelopa. Drept care,
am navigat pe Facebook circa o ora si un sfert. Sa-mi
mai treaca surescitarea si sa-mi fac curaj pentru a gati.
Apoi am plecat la piata dupa boabele de fasole, miscata
sufleteste de gandul ca in aceasta mancare voi investi
tot talentul meu culinar (care nu este atat de dezvoltat
pe cat mi-as dori; rauvoitorii zic ca-mi lipseste in totali-
tate, dar le spun de fiecare data sa-si vada de treaba lor),
alaturi de putina dragoste conjugala, morcovi, ceapa,
un ardei $i vreo 50 de mililitri de lacrimi, obtinuti din
taierea cepei.

In drum spre negustorii de legume, am citit anuntu-
rile mortuare ale localitatii, le-am pozat, m-am intreti-
nut cu vreo doua localnice, am scarpinat vreo trei mate,
am cascat gura la vapoarele din port. Cum mergeam
eu asa linistita si bine dispusa pe faleza, in cale mi-a
rasarit un mall. Penelopa ca Penelopa, dar tot femeie
sunt. Nici nu stiu ce-am facut in acel mall timp de 3 ore.
Cert este cd m-a cuprins o panica nebuna la gandul ca
nu-mi voi tine legamantul de a-i face zmeului iahnia na-
tionala. Basca faptul ca Ulise nu ma va gasi acasa cand
se va intoarce victorios de pe mare. Am intrat repede la
Delhaize local (Maxi). Am luat cu 3 euro doua conserve
de fasole, fabricate la Belgrad pentru emigrantii sarbi in
Australia. Aproape ca am fugit pana acasa, sa am timp
sa le pun in cratita, sa le incalzesc si sa arunc ambala-
jele (corpurile delict), ca sa-i pot ardta lui Ulise cat am
muncit.




Salbaticul din Balcani

Ce putin costa fericirea, ma gandeam eu (cu incan-
tare) si cat efort fizic si sufletesc scutesc cu doar 3 euro
(pragmatism)!

Cand dau sa scot iahnia din cutii, s-o , coafez” putin,
sa-i fac o prezentare cat mai ,eco” (cu patrunjel pe dea-
supra $i cu salata de ceapa si sfecla rosie ca garnitura), la
usa apare Ulise. Fara ofranda! Dar si el cu misiunea-nde-
plinita: avea o punga de calamari fripti, cuampadrati de la
rotiseria din colt, dupa cum avea sa mi se spovedeasca
mai tarziu. Am fost putin trista si ciudoasa ca nu s-a dus
pe mare, dar cand am gustat calamarii, am exclamat:
,Hai sa ne traiesti, tara, oriunde te-ai afla!”.

Marturia lui Ulise:

Dupa ce am trantit fericit sacosa cu calamari prajiti
pe masd, am fost nevoit sa recunosc ca marea cea haina
(in fapt linistita precum o oglinda de lac) parea cam pe-
riculoasa pentru mine in acea dimineata. Drept urmare,
nu m-am incumetat sa dau piept cu valurile (inexistente).
Penelopa m-a privit oblic cat timp m-am destainuit. O
vedeam cd nu-i convenea, dar a acceptat fatalitatea.

In realitate, cei doi vajnici muntenegreni, pescari de
ocazie, cu care planuisem sa plec in larg, s-au gandit ei
ce s-au gandit daca este cazul sa porneasca barca si, dupa
scurte deliberari in limba lor latrata, au hotarat ca e mai
bine sa n-o porneasca. Era o zi numai buna ca ei sa ma
duca sa vad cum se prepara pestii, nu cum se pescuiesc.

Impreund cu cei doi am mers cativa kilometri pe fa-
leza, ne-am Intretinut cu vreo doi localnici, ne-am uitat
la vapoare, ne-am oprit la o cafea, am scarpinat vreo trei
mate si am urcat un delusor pana la rotiseria lui Brano.
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Adulmecasem mirosurile emanate de aceasta rotise-
rie de mai multe ori pand atunci. Imi atrdsese atentia ar-
hitectura inconfundabila a spatiului, de dugheana lasata
in paragina, din care se ivea periodic o capatana umana
roscovana, aplecata asupra unui gratar.

Aveam sa ma conving, cu ocazia stagiului de lucru,
ca acea capatana ii apartine lui Brano. Un pescar get-be-
get de la 4 la 8 dimineata (adica exact atunci cand ies
cunoscatorii sa practice aceasta activitate pe mare, si nu
la ora 10, cand voiam sa iesim noi) si, totodata, un talen-
tat patron de restaurant (in restul zilei).

Am invatat, In stagiul de la rotiseria lui Brano, cele
mai tari trucuri de a gati pestele, printre altele, cum sa
curdt un calamar (prins, evident, de altii) si cum sa fac
o umplutura decenta pentru calamarul cu pricina, alta
decat cea infiripata de carciumarii greci.

Umplutura decenta, in viziunea numitului Brano,
este un amestec foarte consistent din ficat de peste,
carne de lup de mare, cativa creveti (de la punga folo-
sea el, din pacate), o mana de carne de cevapcici (mici
iugoslavi), un pic de branzad aspra — nu grasa precum
kajmak-ul (caimacul sarbesc), peste care presara o boare
de usturoi.

Bietul calamar, mort si eviscerat, indopat cu acest
amestec (care cu siguranta l-ar fi ucis daca ar fi fost viu),
este lasat apoi la marinat in ulei. Peste el se pune o mana
zdravana de boia iute, dupa care vietatea umflata precum
un balon ajunge pe gratar. Asa cum am constatat, multe
dintre produsele lui Brano, fie ele din porc, pui, vita sau
din peste, au ca etapa finala de productie o ora-doua
petrecute in miraculoasa marinatd, inainte de a ajunge
pe plita bine incinsa. Mai departe, in functie de produs,
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inainte de a-1 pune clientului in casoleta, Brano toarna
peste el ulei de masline si zeama de lamaie, presara pa-
trunjel tocat, usturoi sau alte buruieni asemanatoare.

Oricum, cu ,recolta” de calamari gata gatita am venit
mandru acasa. Eram pregatit sufleteste sa depun marturie
in fata Penelopei mele ca Brano, roscatul, da clasa ori-
carui bucatar de fite din Bucuresti la prepararea acestei
vietati marine.

Nu stiu de ce se chinuia Penelopa de zor sa ascunda
de mine niste ambalaje de fasole conservata, fiindca
n-aveam nicio asteptare ca-mi va prepara iahnia pro-
misa, cu manutele ei incapabile sa tina corect un cutit de
bucatarie. Oricum, daca prin absurd ar fi facut-o, mi-ar fi
fost greu sa inghit sub ochii ei ceva din farfuria pe care
mi-ar fi pus-o triumfatoare in fata. As fi pandit un mo-
ment prielnic pentru a strecura mancarea in closet.

Cand gust calamarul, exclam: ,Hai sa ne traiasca
mancarea fusion!“. Nimic nu se compara cu un calamar
muntenegrean umplut, ldnga care ai o delicioasa garni-
tura de fasole sarbeasca, ramasa din contingentul austra-
lian pentru expati.

In loc de epilog. Experimentul

Stimulata de episodul muntenegrean si dorind sa-I
provoc dureros pe Ulise, sa-i ardt ce mare gospodina
sunt (doar cand vreau), am preparat calamari umpluti cu
branza feta, o specialitate din nordul Greciei.

Astfel, intr-o zi cu soare, un pescar elen din insula
Thassos mi-a adus trei bucati de calamari (draguti si gra-
suti), m-a taxat cu 7,4 euro (cu bon fiscal, semn ca Fiscul
elen e vigil), s-a frecat pe burtica si mi-a pomenit ceva de

21




